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12 EDICION 2021

La asociacion ANFACO-CECOPESCA, de ahora en adelante Cata la lata,
con domicilio fiscal en Crta. Colexio Universitario, 16 36310 Vigo (Ponte-
vedra) y con CIF G36625309 organiza el concurso “UNA TAPA, UNA LATA”.

Lo hace a través de www.catalalata.com y sus redes sociales con la
finalidad de premiar a las mejores recetas de tapas elaboradas con
conservas de pescado y marisco que se seleccionardn en una prueba
final el 26 de noviembre de 2021 en Santiago de Compostela.

Podra participar cualquier persona fisica mayor de 18 anos a nivel nacio-
nal que esté estudiando en alguna de las Escuelas de Hosteleria, Escue-
las de Cocina o centros similares de ensenanza gastronémica en Espana.

La modalidad de participacion sera gratuita e individual. Cada escuela
presentara una Unica candidatura, por lo que serd responsabilidad de
cada centro escoger la receta y estudiante con el/la que se inscribiran y
participaran en el concurso.

Las escuelas interesadas en participar en "UNA TAPA, UNA LATA” debe-
ran rellenar y enviar previamente el formulario de inscripcion, que se
encuentra disponible en catalalata.com antes de las 00:00 h del 28 de
septiembre de 2021.

Para la presentacion de la candidatura, los participantes deberan enviar
al correo electrénico comunicacionfdanfaco.es con fecha limite del 27 de
octubre de 2021 un documeto que se indique la variedad o variedades de
conserva de pescado y marisco que utilizaran, el listado del resto de
ingredientes, el proceso de elaboracion y 2 fotografias que muestren con
claridad el emplatado y resultado final.

La receta debera estar elaborado con al menos una conserva de pescado
y/o marisco como ingrediente principal.

La tematica serd la elaboracién de un pincho/tapa original y saludable
con el que reivindicar las bondades y la versatilidad de las conservas de
pescado y marisco espanolas.



REQUISITOS DE
CONTENIDO

MECANICA DE
PARTICIPACION

En el documento explicativo que cada centro debera enviar para el proce-
so de seleccion de finalistas contendra la siguiente informacion:

- Nombre o titulo de la receta

- Variedad/es de conserva de pescado y marisco utilizadas
- Ingredientes

- Elaboracion y pasos

- 2 fotografias del emplatado y resultado final

No se mostrara ni nombrarad ninguna marca productora y/o comerciali-
zadora de conservas.

Todas las recetas deberan ser de elaboracidn propia, que no hayan parti-
cipado en otro concurso y estar explicadas de manera comprensible.

*Las candidaturas que no cumplan los requisitos anteriormente descritos o
que no tengan unos minimos de presentacion, calidad y respeto al producto,
podran ser rechazadas.

FASE |

Las escuelas interesadas en participar en “UNA LATA, UNA TAPA” relle-
naran y enviaran un formulario de inscripcion alojado en catalalata.com
antes de las 00:00 h del 28 de septiembre de 2021. Una vez inscritos,
podran enviar su candidatura antes de las 00:00 h del 27 de octubre de
2021 a la direccidn de correo comunicacionfdanfaco.es.

FASE Il

A medida que se vayan recibiendo las propuestas, la Organizacion revisa-
ra cada una de ellas para confirmar que cumplen con las bases, se cifien
a la tematica del concurso y cuentan con la calidad técnica minima exigi-
da. Con posterioridad, se subiran automaticamente a una galeria habili-
tada en catalalata.com.

FASE 11l

Entre el 28 de octubre 2021y el 4 de noviembre 2021, un jurado especia-
lizado seleccionara entre las propuestas inscritas a 5 finalistas (dupla
alumno/a y profesor/a) que viajaran junto a Cata La Lata a Santiago de
Compostela para participar en una prueba final el 26 de noviembre de
2021y que sera emitida en streaming.

FASE IV

El 5 de noviembre de 2021 se enviaran notificaciones a los 5 finalistas y
se anunciara en las RRSS de Cata la lata.

FASEV

Celebracidony emision en streaming de la prueba final el 26 de noviembre
de 2021.



FECHAS

EL JURADO

SELECCION DE
FINALISTAS Y
GANADORES

PREMIOS

Inscripcion
Hasta las 00:00 h. del 28 de septiembre de 2021

Envio de propuestas
Hasta las 00:00 h. el 27 de octubre de 2021

Eleccion de los finalistas
Entre el 28 de octubre y el 4 de noviembre de 2021

Notificacion a los finalistas
EL 5 de noviembre de 2021

Prueba final y eleccion de ganadores
El 26 de noviembre de 2021

Eljurado estara formado por un/a docente del Centro Superior de Hoste-
leria de Galicia, un/a chef de renombre, un/a blogger gastronémico y un
miembro de la asociacion ANFACO-CECOPESCA.

|

Para la eleccion de los 5 finalistas, el jurado valorard la originalidad,
tanto en el uso del producto como en la elaboracidn, la complejidad y la
presentacion de la receta.

Los 5 finalistas viajaran junto a Cata La Lata a Santiago de Compostela
para elaborar su receta in situ frente al jurado anteriormente descrito en
la prueba final que se celebrara el 26 de noviembre en el Centro Supe-
rior de Hosteleria de Santiago de Compostela.

El jurado determinara de entre los cinco finalistas quienes resultan

primer y segundo ganador tras valorar la receta, el uso del productoy la
habilidad de los concursantes.

Los premios consistiran en dos becas para la formacion valoradas en
2.000€ y 1.500€ (primer y segundo finalista) con el objetivo de apoyar la
progresion académica de los ganadores/as.

PRIMER FINALISTA

Beca para la formacion valorada en 2.000€

SEGUNDO FINALISTA

Beca para la formacion valorada en 1.500€



DERECHOS Y

CONSENTIMIENTOS

LEGALES

PROTECCION
DE DATOS

Cata la lata se reserva los derechos sobre todas las recetas participantes
(incluyendo el material audiovisual), asi como el uso del nombre y la
imagen de los ganadores.

Cata la lata se reserva el derecho de alterar los procesos de seleccion de
ganadores o incluso de aplazar o cancelar el concurso en el caso de que
hubiera cualquier eventualidad interna o externa a la organizacion que
comprometiese el normal desarrollo del concurso.

El hecho de participar en este concurso implica la aceptacion de las
presentes bases.

En cumplimiento de la Ley Orgéanica 15/1999, de 13 de diciembre, de
Proteccién de Datos de Caracter Personal (LOPD] y del R.D. 1720/2007,
de 21 de diciembre, por el que se aprueba el Reglamento de desarrollo de
la LOPD, informamos que los datos personales que pudieran recabarse
para la gestion del presente concurso, se incluirdn en un fichero titulari-
dad de Cata la lata y que se recaban con la finalidad de gestidn del
presente concurso.

Para ejercitar los derechos previstos en la Ley de acceso, rectificacion,
cancelacion y oposicion a los datos facilitados, puede dirigirse por correo
electrénico a comunicacionfdanfaco.es o mediante carta a Crta. Colexio
Universitario, 16 36310 Vigo (Pontevedra) indicando el derecho que quie-
ren ejercitar.

Para cualquier informacidn o consulta relativa al concurso, contactar a
través del correo electronico: comunicacionfdanfaco.es

DESENLATA TUS IDEAS
DESTAPA TU CREATIVAD_



